Basteln Sie zum Zuckerfest

Anleitung Nr. 1785

o/ & Schwierigkeitsgrad: Einsteiger

O Arbeitszeit; 45 Minuten

Passend zum Zuckerfest haben wir fiir Sie liebevolle Tischdekorationen, lebensmittelechte Verpackungen und ein Rezept fiir siile Baklava
zusammengestellt.

Schones basteln - mit Serviettentechnik

Mit Serviettentechnik konnen Glasteller, Teelichtwiirfel aus Holz, eine
Teebox oder Papp Becher in kleine Kostbarkeiten verwandelt werden.
Generell wird fiir die Serviettentechnik nur die obere bedruckte Papierlage
der Serviette verwendet. Das Serviettenmotiv wird ausgeschnitten und mit
Serviettenlack und Pinsel aufgebracht, glatt verstrichen. Der Serviettenlack
dient dabei als Kleber und als Schutzlack.

Beim Glasteller wird hierbei die untere Oberflache gestaltet. Fiir das
Bekleben mit Serviette muss diese fett- und staubfrei sein.

Die Teelichtwiirfel aus Holz sollten zuvor mit Bastelfarbe in antikweifl
grundiert werden. Die Serviette wurde in unserem Dekobeispiel tiber Eck
aufgebracht, die Kanten anschlieRend mit einem Streifen goldenem Deko-
Tape Band verziert.

Auch Fliesen-Untersetzer und eine Teebox konnen auf diese Art und Weise
dekorativ gestaltet werden.

Fliesen-Gestaltung mit Porzellanfarbe

Fliesen sind praktisch als Untersetzer oder auch als Beschriftungsschilder.
Befreien Sie die Oberfldche von Fett- und Staubpartikeln. AnschlieRend
werden Sie entweder mit der Handlettering-Technik beschriftet oder in
Verbindung mit einer Malschablone bemalt.

Kerzen flr das Zuckerfest

Verwenden Sie fiir die Verzierung der Kerzen
einen Candle Liner. Mit dem Liner wird farbiger
Kerzenwachs ganz einfach auf die Kerzen
aufgemalt. Kleine Punkte oder zu Bordiiren
gezogene Wachslinien ergeben eine tolle Optik.

Passend zu den Kerzen wird die Kante des
Kerzen-Glastellers mit VBS Art Metall bestupft.
Nehmen Sie etwas der Metallic-Farbe auf ein
trockenes Malschwammchen und bestupfen Sie
damit den Tellerrand.

SiBes Naschwerk - Baklava Rezept _

Baklava sind siie Teigschnitten, die aus vielen Teigschichten mit leckerer Walnuss-Fiillung und
Zuckersirup bestehen. Fiir die Fiillung werden ca. 270 g gehackte Walniisse benotigt.

Der Zuckersirup entsteht, indem ca. 600 g Zucker mit ca. 600 ml Wasser ca. 10 Minuten in einem Topf
aufgekocht wird. Danach wird etwas Zitronensaft hinzu gegeben, nach weiteren 10 Minuten kdcheln ist


https://www.vbs-hobby.com/basteltechniken/serviettentechnik/
https://www.vbs-hobby.com/vbs-glasteller-rund-a49206/
https://www.vbs-hobby.com/vbs-teelichtwuerfel-a65942/
https://www.vbs-hobby.com/fliesen-a211115/
https://www.vbs-hobby.com/candle-liner-a52549/

eine dickfliissige Masse - der Zuckersirup entstanden. Diesen auskiihlen lassen. Fiir den Teig 2 Eier
verquirlen, ca. 150 ml Milch, 150 ml Speisedl und % TL Essig unterriihren. Nach und nach 450 g Mehl
und 1 Packchen Backpulver zum Teig hinzugeben, gut durchkneten. Der entstandene Teig wird ca. 20
Minuten in einer mit einem Tuch abgedeckten Schale ruhen gelassen.

Zum Ausrollen eine Portion Teig nehmen, diese mit Speisestarke bestauben und so diinn wie moglich
ausrollen. Diese Schicht in eine Backform legen, mit gehackten Walniissen befiillen, eine weitere diinne
Teigschicht dariiber geben und wieder mit gehackten Walniissen fiillen, dieses mehrfach wiederholen.
Eine klassische Baklava hat bis zu 30 Teigschichten! AnschlieRend Butter schmelzen, den milchigen Teil
abschopfen (darf nicht mit verwendet werden), das Butterdl iiber den Teig gieRen.

Bei 175 °C Qber-/Unterhitze ca. 40 - 45 Minuten backen, bis der Baklava goldbraun ist, iiber den heiRen
Kuchen den Zuckersirup verteilen. Auskiihlen und iiber Nacht den Sirup einziehen lassen.

Liebevoll und lebensmittelecht verpacken

Kleine Papier Spitzendeckchen sind ideal fiir hiibsche Handlettering
Botschaften, die anschlieBend auf lebensmittelechte Spitztiiten geklebt
werden. SiiRigkeiten einfach einfiillen und mit einer hiibschen Schleife
verschlieRen.

Mit kleinen Kordeln und Quasten, mit Deko-Tape und Serviettentechnik
werden aus schlichten Bio Papp Bechern orientalische Schatzkammern -
fertig zum Befiillen mit kandierten Friichten, mit Datteln und mehr.

Artikelangaben:

Artikelnummer Artikelname Menge
686181 VBS Glasteller, rund 1
695954 VBS Teelichtwiirfel 1
573863-01 FliesenGlanzend 1
727952 VBS Servietten-Lack "Glas & Porzellan" 1
726085 VBS Servietten-Lack "Matt"100 ml 1
560085-81 VBS Bastelfarbe, 50 mlAntikweil 1
130851 VBS Malschwammchen 1
120371-08 VBS Flachpinsel "Easy-Brush"GréRe 08/8,8 mm 1
521932 Pinzettenschere 1
561181-84 Marabu Porcelain & Glass "Painter"Gold 1
452939 Schablone "Kachel" 1
501880-73 Stumpenkerze Flachkopf 120/60mmCreme 1
501897-73 Stumpenkerze Flachkopf 150/60mmCreme 1
490559-10 Candle LinerSchwarz 1


https://www.vbs-hobby.com/vbs-papier-spitzendeckchen-weiss-o-10cm-50-stueck-a159916/

490559-14
754460-02
719148-01
579377-06

Candle LinerGlitter-Gold

VBS Art Metall, 30 mIHellgold

Deko Tapes "Effekt Mix", GlamourGold
Quaste mit Ose, 8 Stiick, 15 mmSchwarz
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